Anginfusion

Processa livsmedel snabbare utan pabranning

-
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Anginfusion

Kan anginfusion fungera fér din process?

Anginfusion har féSrmagan att skapa en differentierad produkt (battre smak, néringsinnehall och firg) med hégre effektivitet
(kortare produktionstid, lagre intervall for CIP och mindre energiférbrukning).

Denna tabell belyser férdelarna som kan uppnas fér en mangd olika livsmedels- och dryckesprodukter vid bearbetning med

anginfusion.
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Operativa fordelar

Kalla: Projektet "Nutrition for Life” som finansierats av Innovative UK, som utvecklats i ett samarbete mellan OAL och University of Lincoln.

Varje dag behandlas 10 260 300 kg*
produkt med anginfusion.

*Korrekt vid tidpunkt for tryckning
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Fordelar med anginfusion

Anginfusion kan varma upp, pumpa och blanda ingredienser samtidigt for att skapa en

perfekt slutprodukt.

Eliminera kontamination till foljd av
pabranning

Inga varma punkter, en angfas med lagt tryck och lag
uppehallstid gor att ingredienserna inte utsatts for alltfor
hdga temperaturer. Detta forhindrar att det uppstar en
maillardreaktion foljt av pabranning.

Franvaron av pabranning minskar tiden for rengéring pa
plats med i snitt 40 %. Anginfusion gor att kunder kan kéra
upp till 10 satser efter varandra utan att behdva utféra en
komplett CIP.

For att avlagsna produkt fran munstycket rengors bade
tankmonterade och ledningsmonterade enheter genom
CIP. Vid montering i karl ger en enkel spolkula fullstandig
utvandig rengoring.

Dubbel produktionskapacitet

Fa tillgang till snabb tillagning och tillaga mer produkt pa
mindre yta. Med anginfusion sa kan du tillaga 1000 kg
produkt pa mindre &n 10 minuter.

Anginfusion ger tre ganger snabbare uppvarmning jamfort
med traditionella tillagningstekniker.

Minskar behovet av rengéring pa plats och minimerar
stillestandstid, tack vare avsaknaden av pabranning.

Idealisk for behandling av produkter som ar mer
tjockflytande eller svarare att varma, dar hdgre angtryck
kan anvandas for kortare tillverkningstider utan att
kvaliteten paverkas negativt.

Forbattra produktiviteten genom att anvanda anginfusion
for att utdka produktionen pa samma yta i din befintliga

anlaggning, utan att behdva gora en signifikant investering.

Utokad livslangd for karl

Uppgradera i stéllet for att byta ut. Anginfusion ar ett
kostnadseffektivt satt for att utoka livslangden pa ett
angmantlat karl som ar i slutet av sin livscykel.

Mojliggér en halsosammare
sammansattning

Den kontrollerbara blandningsmiljon med hog hastighet
som skapas med anginfusion ger en homogeniserande
verkan.

Bearbetning med starkelse skapar en fettersattning, vilket
resulterar i en kramigare kansla i munnen.

Provningar med mejerisaser med hog fetthalt producerade
med anginfusion har resulterad i minskning av fetthalten
med 20 % jamfért med konventionella tillagningsmetoder,
samtidigt som en lyxig k&nsla i munnen och smak bibehalls.

Tillsattning av salt och socker kan minskas, eftersom mer
smak fran ingredienserna fangas in i produkten.

Behandling med anginfusion kan ge 50 % minskning av
mangden kryddor jamfort med tillagning i angmantlat karl.

Bevarar partikelintegritet

Partikelskada kan vara en utmaning for
livsmedelstillverkare som tillagar tjocka soppor och
fardigratter. Langsamma tillagningstider och omrérning kan
bryta ner partiklar, vilket skapar en oangenam konsistens.

Vid anginfusion anvands fri passage, vilket gér det maojligt
att bearbeta partiklar upp till 20 mm.

Pumpens skjuveffekt kan kontrolleras for att passa
omtaliga partiklar och bevara dem i den slutliga produkten.
Alternativt sa kan en hog skjuveffekt uppnas vid tillverkning
av massa och puréer.
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FALLSTUDIE

Grafen nedan visar hur anginfusion markant kan minska produktionstiden for tre satser pa 1000 kg av bechamelsas,
jamfoért med en angmantlad gryta.

00:00:00 01:12:00 02:24:00 03:36:00 04:48:00
| | | | |
Tid (timmar)
. Ingredienser . Tillagningstid Halltid - Overforingstid . Rengoringstid

Kélla: Resultat erhallna erhallits fran en gemensam studie fran OAL och University of Lincoln.
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Anginfusion vs klassisk anginjektion

En annan metod fér processning av livsmedel och dryck ar
anginjektion, dvs direktinsprutning av anga i produkten.

for att 0ka produktionen. Denna metod medfor ofta

vissa nackdelar, eftersom héga temperaturer och hogt
tryck orsakar pabranning och paverkar farg, smak och
konsistens pa den tillverkade produkten. Utrustning for

Anginfusion skiljer sig fran en typisk anginjektion genom
enkel och kompakt utformning, dar produkten varms

snabbare genom att produkten blandas med &nga under
Anginjektion anvénds ofta vid livsmedels- och vakuum.
dryckesbehandling for att minska tillagningstider och

anginjektion ar vanligtvis tillverkad med flera halrum och

ytor, vilket ofta kraver regelbundna driftstopp for rengéring

efter varje sats.

Detta minskar granssnittstemperaturen och bevarar
onskat utseende, smak och partikelintegritet. Forsiktig
uppvarmning av produkten och enkel utformning goér att
stillestandstiden fér rengdring blir mindre med anginfusion.

| tabellen nedan jamférs prestandan for anginfusion med

den for en traditionell anginjektion.

Anginfusion

Anginjektion

Tillverkningsmetod

Anga med hdg hastighet stér vétskefasen
och skapar droppar i vakuum. Detta
sakerstaller fullstandig inblandning av
angan samt lagre granssnittstemperatur
for forsiktig uppvarmning. Angtrycket

kan regleras inom ett stort omrade for att
uppna optimala bearbetningsforhallanden
for olika temperaturer, viskositeter och
konsistenser hos slutprodukten.

Ar beroende av langre kontakttid mellan
anga och produkt for att mojliggora
blandning. Slutlig blandning av anga
och produkt sker efter injektorn, dar
fullstdndig blandning inte alltid sker.

Tillagningstid

Ingen kompromiss mellan hastighet

och effektivitet. Fullstdndig blandning

av anga och produkt ger en snabb

och energieffektiv tillagningsprocess

utan att produktkvaliteten paverkas.

1000 liter vatten kan varmas pa 8 minuter
(baserat pa provningar utférda vid
National Centre for Food Manufacturing).

Kortare uppvarmningstider kan uppnas
med hdgre angtryck, men detta kan ha
negativ inverkan pa produktens utseende
och smak. Hogre angtryck och snabbare
behandling kan gora att angan inte
kondenseras fullstéandigt i produkten,
vilket skapar energiforluster eller oljud
och vibrationer i ledningarna nedstréms.

Produktens utseende

Behandling i vakuum med lagre
granssnittstemperatur forhindrar
maillardreaktioner, vilket gor att

missfargning undviks, vilket i sin
tur skapar en attraktiv produkt.

Kan utsatta produkten for hdga
temperaturer, som kan orsaka branda
flackar eller astadkomma missfargningar.
Till exempel tomatbaserade recept som
blir orange pa grund av dverbehandling.

Produktkonsistens

Genom variation av angtrycket

kan skjuvningen justeras for att

andra egenskaperna fran forsiktig
uppvarmning till bearbetning med kraftigt
sonderdelande hog skjuvverkan. Detta
mojliggor att partikelintegriteten bevaras
eller att en fettersattning skapas.

Bra for bearbetning till slat konsistens.
Komplex konstruktion av munstycket,
gor att partiklar inte kan bearbetas.

Rengoring

Inga rorliga delar och ingen pabranning
betyder farre och kortare cykler for CIP.

Bestar vanligen av flera olika delar
och har en mangd olika halrum och
ytor. Detta kan gora att CIP behover
utféras oftare och tar langre tid.




‘ Anginfusion

Beroende pa behov kan anginfusion
forbattra din process pa tva satt:

Satsvis bearbetning: Tankmontering

Satsvis bearbetning féredras av manga livsmedels- och Denna satstillagningsprocess ar majlig for bade
dryckestillverkare med manga produktvaxlingar. Med tankmonterade och ledningsmonterade Vaction-pumpar.
anginfusion vid satsvis bearbetning ar det méjligt att forkorta Spridaren som medféljer Vaction-pumpen for anginfusion ar
produktionstid och minska behovet av rengéring, tack vare att har dubbla vaggar, vilket isolerar och forhindrar pabranning
pabranning elimineras. De unika bearbetningsférhallandena nar den ar i karlet.

i Vaction-pumpen gor det ocksa magjligt att minska antalet
bearbetningssteg for vissa produkter, samtidigt som
uppvarmningstiden forkortas.

Satsvis bearbetning med anginfusion ar idealisk under
forsknings- och utvecklingsfasen, eftersom det ar mojligt att
tillverka sma mangder for att prova olika variabler, vilket gor
att du kan astadkomma en perfekt produkt utan att slésa med
resurser.

Eftermontera pa befintliga behallare
fran 400 liter och fordubbla din
tillverkningskapacitet. Partiklar

upp till 20 mm kan enkelt passera
genom den fria passagen.

Processangain ) b »

Alla ror efter CSF16-filtret
maste vara av rostfritt stal

-

Angfilter 5 mikrometer
av livsmedelskvalitet
ar minimikravet

for tillampningar

med direkt anga,
enligt 3A Accepted
Practices 609-03

Kondensatretur

£ b
,_f W) Produktfisde
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Kontinuerlig bearbetning: In-Line montering

Direkt anginjektion eller varmevaxlare anvands vanligtvis vid
kontinuerlig bearbetning, men det fungerar ocksa med In-Line
monterad Vaction-pump for anginfusion.

For att uppna de ratta bearbetningsfoérhallandena kan ett
system med flera In-Line monterade anginfusionsenheter
installeras, dar flera In-Line monterade Vaction-pumpar for
angfusion ar placerade i serie eller parallellt, beroende pa
anlaggningens behov och konfiguration. Systemet kan uppna
flodeshastighet fran 1000 kg/h upp till mer an 200.000 kg/h,
for att uppfylla dina genomstromningskrav. Samtidigt kan
temperaturen och skjuvhastigheten genom varje Vaction-
pump justeras for att sakerstalla att produktens egenskaper
och temperaturprofil uppnas, utan problem som flackar eller
pabranning, som uppstar vid traditionella metoder.

Processangain mp & »

Spl raxsarco.com

Med flera In-Line monterade Vaction-pumpar i ett
anginfusionssystem med en passage ar det mojligt att 6ka
temperaturen, samtidigt som temperatur och skjuvning
kontrolleras for varje pump s att 100 % av produkten
passerar genom varje enhet.

Alla ror efter
CSF16-filtret maste
vara av rostfritt stal

-

Angfilter 5 mikrometer av
livsmedelskvalitet &r minimikravet
for tillampningar med direkt
anga, enligt 3A Accepted
Practices 609-03

I I
i Wl
Kondensatretur ‘ ‘
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‘ Anginfusion

Hur Vaction-pumpen™
med anginfusion fungerar

Exempel med drifttryck pa 6 bar

Angai upp till 750kg/h

Vaction-pumpen ar placerad i tillagningskarlet, som ar fyllt med
produkt, och renanga eller anga av minimum livsmedelskvalitet

I tillfors via angspridaren. Den har inga rorliga delar i produktflodet,

I och anvander anga pa ett unikt satt for att samtidigt varma, pumpa

IL _och blanda produkten. Genom att det reglerade angtrycket andras,
andras bearbetningsforhallandena i Vaction-pumpen, for att
astadkomma erforderliga produktegenskaper.
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En Vaction-pump utan begransning kan pumpa
55.000 kg/h vid en vattentemperatur pa 20 °C, och
de turbulenta blandningsfoérhallandena i omradet

med lagt angtryck forbattrar 6verféringen av smaker.

Vaction-pumpen har en fri passage pa 47 mm, vilket
g6r det mojligt for partiklar att fritt passera igenom.

De mycket korta uppehallstiderna och undertrycket férhindrar exponering for alltfor
hdga temperaturer. Det finns inga varma kontaktytor/varma punkter, och darfor
forhindrar anginfusionprocessen att pabranning kontaminerar produkterna.

Nar angan kondenserar till vatskedroppar stiger trycket. Denna kondenseringstryckvag
framkallar en pumpande effekt. De sma dropparna under angfasen med lagt tryck ger betydligt
storre produktyta dar angan kan kondensera, vilket typiskt leder till nastintill omedelbar
temperaturdkning pa 10-15 °C.

Profilering i &ngkammaren okar hastigheten p& angan upp till 1000 m/s. Angan passerar in i
blandningskammaren genom ett ringformat munstycke, vilket ger en kontrollerad stérning av flodet och skapar
sma droppar, vilket kallas for angfasen. Kraftéverféringen fran anga till produkt skapar ett undertryck pa -0,7
bar inne i pumpen.




‘ Anginfusion

Vilken angkvalitet ar lamplig for
din process?

For varje process dar anga kommer i
direktkontakt med din produkt, rekommenderar
vi anvandning av renanga. Renanga genereras
pa ett satt som eliminerar risker for férorening
av din produkt, vilket minskar risken for din
verksamhet och ger dig enhetliga resultat som
dina kunder och konsumenter kommer att njuta
av.

Om du redan anvander anga for direkt
varmebehandling, ar det enkelt att éverga
till renanga. Tveka inte att fraga oss om
anvandning av renanga pa din anlaggning.

Spirax Sarcos anggenerator for renanga ar specifikt konstruerad |
for att uppfylla behoven hos livsmedels- och dryckestillverkare s

for fullstéandig dverensstammelse med alla bestémmelser om
material avsedda att komma i kontakt med livsmedel.
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Vill du veta mer?

Vi pa Spirax Sarco ar experter pa losningar for angsystem och var partner ar varldsledande
leverantor av anginfusionsteknik. Tillsammans hjalper vi dig att hitta en optimal
processlosning for just ditt system och din produkt.

Vart globala narverk av angexperter, tillsammans med utvecklingskockar och experter inom
livsmedelsteknik, kan hjalpa till att inféra anginfusionsteknikens férdelar i din process.

Om du redan anvander direkt anginsprutning, med anga av livsmedelskvalitet eller ren anga, ar det
superenkelt att dverga till anginfusion. Kontakta vart team for att prata om hur du kan integrera var
teknik i din process.

Vi rekommenderar praktisk provning som det basta sattet att férsta och kvantifiera fordelarna med
anginfusion i din process. Kontakta oss for support vid provning pa plats pa din anlaggning, eller for
provning vid var partners dedikerade provningscenter i Storbritannien.

Ledningsmonterad Vaction-pump for anginfusion.
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