Las normativas locales pueden restringir el uso de este producto a condiciones inferiores a las especificadas.
En beneficio del desarrollo y mejora del producto, nos reservamos el derecho a cambiar las especificaciones sin previo aviso. © Copyright 2023
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VB14, VB21 y VB21 Food+
Rompedores de vacio

VB14

Descripcioén
El VB14 es un rompedor de vacio de pequefio tamafio disefiado para procesos generales en sistemas de condensacion de vapor
(vapor) o liquido.

Normativas

Este producto cumple plenamente los requisitos de la Directiva sobre equipos a presion de la UE y la Normativa (de seguridad) sobre
equipos a presion del Reino Unido.

Cierre conforme a EN 12266-1 Tipo E

Certificacion

Dispone de Informe tipico de pruebas del fabricante.
Nota: Todos los requisitos de certificacidén o inspeccién deben indicarse en el momento de realizar el pedido.
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Tamanos y conexiones de tuberias

VB14

e (conexion al sistema)

roscado BSP o NPT.

Ve" (conexion de entrada de aire)

roscado BSP o NPT.

Limites de presiéon/temperatura
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El producto no debe utilizarse en esta zona.

Presion bar r

Condiciones de disefio del cue

rpo

PN16

PMA  Presiéon maxima admisible

16 barra 180 °C

TMA  Temperatura maxima permitida

260°Ca7barr

Temperatura minima admisible

-196 °C

PMO Presién maxima de trabajo para suministro de vapor saturado

14 barr

TMO Temperatura maxima de trabajo

260°Ca7barr

Temperatura minima de trabajo

0°C
Nota: Para temperaturas de trabajo inferiores, consulte con Spirax Sarco
Disefiada para una presién maxima de prueba hidraulica en frio de: 24 barr
Capacidad
Ap necesario para abrir el rompedor de vacio 4,6 mm Hg
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VB14

Dimensiones / PesO (aproximados) en mm y kg

B i
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Tamaio A B C Kv Peso
(AJF)
%" 55 34 34 0,52 0,35

Informacion de seguridad, instalacién y mantenimiento
Para mas informacion sobre seguridad, instalacién y mantenimiento, ver las instrucciones que acompafan al equipo (IM-P019-05).

Nota de instalacion:
El rompedor de vacio VB14 debe instalarse en posicion vertical con la conexion del sistema en la parte inferior. En los sistemas de vapor, el
rompedor de vacio debe instalarse en el punto mas alto del sistema, donde no se inunde de condensado.

Coémo hacer un pedido
Ejemplo: 1 rompedor de vacio Spirax Sarco VB14 con conexiones roscadas BSPde 2"
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VB21 y VB21 Food+

Descripcion
El VB21 es un rompedor de vacio de pequefio tamafio disefiado para procesos generales en sistemas de condensacion de vapor
(vapor) o liquido.

La VB21 Food+ 2" a 2" esta disponible con una Declaracién de conformidad de la norma sobre contacto

con alimentos
Disefiados, fabricados y aprobados para aplicaciones de vapor y condensado, los intercambiadores de calor VB21 Food+ cumplen con:

= (CE)1935:2004 Materiales y objetos destinados a entrar en contacto con alimentos
= (CE)2023:2006 Buenas practicas de fabricacién de materiales y objetos destinados a entrar en contacto con alimentos
= (UE)10/2011 Materiales y objetos plasticos destinados a entrar en contacto con alimentos

= Cddigo de Reglamentos Federales de la FDA - titulo 21 - Alimentos y Medicamentos

Este producto debe conectarse a un sistema que pueda operar un proceso aptos para entrar en contacto con alimentos.

La lista de los materiales que pueden entrar en contacto directo o indirecto con los alimentos figura en la Declaracién de Conformidad
suministrada con este producto.

Normativas

Este producto cumple plenamente los requisitos de la Directiva sobre equipos a presién de la UE y la Normativa (de seguridad) sobre
equipos a presion del Reino Unido.

Cierre conforme a EN 12266-1 Tipo E

Certificacion
Dispone de Informe tipico de pruebas del fabricante.
Nota: Todos los requisitos de certificacidén o inspeccién deben indicarse en el momento de realizar el pedido.

Food+ puede suministrarse con certificacion de materiales para todas las piezas humedas, con un coste adicional.
Nota: Todos los requisitos de certificacion o inspeccion deben indicarse en el momento de realizar el pedido.

en XO®Uds

Materiales ==
N.° Pieza Material
1 Tapa Acero inoxidable AISI 303 !
2  Conjunto Acero inoxidable AISI 440 C
4  Cuerpo Acero inoxidable AISI 303 5
5 Junta Acero inoxidable AISI 304
2
4
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VB21y VB21 Food+

Tamanos y conexiones de tuberias

e (conexion al sistema) roscado BSP o NPT.

V8" (conexién de entrada de aire) roscado BSP o NPT.

Limites de presiéon/temperatura
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Presion bar r

El producto no debe utilizarse en esta zona.

Condiciones de disefio del cuerpo

PN25

PMA  Presién maxima admisible

25barra 120 °C

TMA  Temperatura maxima permitida

400 °C a 13 barr

Temperatura minima admisible

-48 °C

PMO  Presiéon maxima de trabajo para suministro de vapor saturado

21 barr

TMO  Temperatura maxima de trabajo

400 °Ca13barr

Temperatura minima de trabajo

0°C
Nota: Para temperaturas de trabajo inferiores, consulte con Spirax Sarco
Disefiada para una prueba de presion hidraulica en frio maxima de: 38 barr
Capacidad
Ap necesario para abrir el rompedor de vacio 4,6 mm Hg
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VB21 y VB21 Food+

Dimensiones / peso (aproximados) en mmy kg
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Tamaio A B (o3 Kv Peso
(AJF)

72" 52 36 36 0,52 0,33

Informacion de seguridad, instalacién y mantenimiento
Para mas informacion sobre seguridad, instalacién y mantenimiento, ver las instrucciones que acompafan al equipo (IM-P019-05).

Nota de instalacién:
El rompedor de vacio VB21 debe instalarse en posicion vertical con la conexion del sistema en la parte inferior. En los sistemas de vapor, el
rompedor de vacio debe instalarse en el punto mas alto del sistema, donde no se inunde de condensado.

Cémo hacer un pedido
Ejemplo: 1 rompedor de vacio Spirax Sarco VB21 con conexiones roscadas BSPde '2".
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